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RESUMO

Objetivou-se avaliar a influéncia da dieta no
rendimento dos cortes comerciais de cordeiros
Santa Inés, recém desmamados, submetidos a
trés diferentes sistemas de exigéncias
nutricionais. Foram utilizados vinte e um
cordeiros, que receberam agua e alimentacdo a
vontade, com as dietas calculadas diariamente
de modo a obter-se 20% de sobra e fornecidas
duas vezes ao dia, as 7 h e as 16 h, com
recolhimento diario das sobras. Ao atingirem 26
kg, os animais foram encaminhados para o
abate. Verificou-se 0 peso vivo ao abate, peso
da carcaca quente e fria, com seus respectivos
rendimentos, perda de peso por resfriamento e
pH, logo apds o abate e 24 h depois. A partir da
obtencdo da carcaca, foi dividida e pesada a
metade esquerda, em cinco regides anatdmicas:
paleta, pescoco, costela, lombo e perna. Os
dados foram submetidos ao teste de Turkey a
5%. Os sistemas de exigéncia nutricional
avaliados neste experimento ndo interferiram
(P>0,05) nas caracteristicas das carcacas
analisadas, bem como no peso dos cortes
comerciais.

Palavras—chave:alimentacaocarne, mercado,
ovino

SUMMARY

It was evaluated diets influence in lambs
commercial cut dressing Santa Inés race lambs
post-lactating, submitted to different nutritionals
requirement systems. Twenty one lambs were
used, that received water and comfortable
feeding, with diets calculated daily to obtain
20% of surplus and supplied at 7 h and 16 h,
with daily withdrawal of the surpluses. When
the lambs completed 26 kg life weight, they
were destined to slaughter. It were analized the
body weight at slaughter, carcass weight of hot
and cold, with their income yield, loss of weight
and pH by freezing immediately after
slaughtering and 24 hours later. Since carcass
attainment, the left half was split up and divided
in five anatomic regions: palette, neck, rib, loin
and leg. Data were submitted to analisys of
variance and Tukey test, 5%. The nutritionals
requirements systems evaluated in this research
did not influence (P>0,05)the carcass
characteristics analyzed and weight commercial
cuts.
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INTRODUCAO

No Brasil, o mercado consumidor de
algumas regides apresenta elevada
exigéncia quanto as caracteristicas
qualitativas da carne ovina em relacao a
sua composicao nutricional (PINHEIRO
et al., 2007), bem como no que diz
respeito ao nivel da qualidade, o qual é
avaliado segundo o interesse do segmento
observado, e varia de acordo com o
produtor, a indudstria, o comeércio e o
consumidor (DABES, 2001).

A obtencdo econbmica de cordeiros
para abate requer dietas que atendam os
requerimentos dos animas, com
utilizagdo de dietas menos onerosas.
Isto depende de ajustes aos sistemas
nutricionais, por ser importante sua
avaliacdo, para encontrar aquele que
apresente melhor resposta na qualidade
de carcaca para as condi¢cdes ambientais
do Semiarido paraibano. E desse modo
verificar o efeito da qualidade da dieta
no rendimento da carcaga, cComposi¢ao
corporal e na qualidade da carne de
cordeiros. Assim, varios sistemas séo

rotineiramente avaliados: sistema
britanico, “Agricultural and Food
Research Council” AFRC (1993);
francés, “Institut National de Ia
Recherche  Agronomique”, INRA

(1988); brasileiro, Silva (2000), Trindade
(2000).

No Brasil, as exigéncias nutricionais
ainda séo pouco estudadas, e o calculo de
racoes baseia-se em tabelas internacionais
(SILVA, 2000). Porém, em virtude da
diversidade dos sistemas de producéo e
regibes verificadas no Brasil, observam-
se niveis de desempenho animal
diferentes do esperado. Por isso a
necessidade de se avaliar os sistemas
nutricionais que apresentam melhor
resposta as condicbes ambientais.

No sistema de producéo de carne e as
caracteristicas quantitativas e qualitativas
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da carcaca sao de fundamental
importancia, pois estdo diretamente
relacionadas ao produto final. Para a
melhoria da produtividade, 0
conhecimento do potencial do animal
em produzir carne € relevante. No
estudo de carcacas ovinas, 0 rendimento
€, geralmente, o primeiro indice a ser
considerado, o qual expressa a relacao
percentual entre os pesos da carcaga e
do animal (ALVES et al. 2003). De
acordo com Pilar et al. (2006), os
distintos cortes que compdem a carcaca
possuem diferentes valores econémicos
€ sua proporcao constitui importante
indice para avaliacdo da qualidade
comercial da carcaca.

Diante do exposto, objetivou-se estudar
as caracteristicas de carcaca e o0
rendimento dos cortes comerciais da
carne de cordeiros da raca Santa Inés
alimentados com dietas ajustadas por
trés diferentes sistemas de exigéncias
nutricionais.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi desenvolvido nas
dependéncias do Laboratério de Nutricdo
Animal (LANA) no Centro de Saude e
Tecnologia Rural CSTR/UFCG, Campus
de Patos — PB, no periodo de Janeiro a
Marco de 2005. Foram utilizados 21
cordeiros machos castrados, da raca Santa
Inés, recém desmamados, com peso
corporal médio de 20 Kg 4,15 Kg,
distribuidos em baias individuais de 1,2
m?, dotadas de comedouros individuais e
bebedouros coletivos, e com piso de chao
batido, coberto com maravalha, em
galpéo coberto com telha de amianto.

Os tratamentos consistiram em trés
dietas para cordeiros ajustadas pelos
sistemas de exigéncias nutricionais,
sendo: Nacional (Silva, 2000; Trindade,
2000), INRA (1988), AFRC (1993),
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respectivamente. As dietas foram
calculadas diariamente, de modo a ter
20% de sobras, fornecidas em dois
turnos, as 7 h e as 16 h, e recolhidas as
sobras no dia seguinte.

Os ingredientes utilizados nas ragdes
consistiram em silagem de milho, usado
como volumoso, e em concentrado a
base de farelo de soja, milho moido,
farelo de algodéo, calcéario calcitico e
sal mineralizado.

A composicdo bromatologica das dietas
foi determinada no Laboratério de
Nutricdo Animal (LANA) da UFCG,
segundo procedimentos descritos por
Silva (1998). As variaveis analisadas
foram: matéria seca (MS), proteina
bruta (PB), proteina metabolizivel
(PM), energia bruta (EB), energia
metabolizavel (EM), cécio e fésforo,
todas analisadas isoladamente (Tabelal)
e em fungdo do sistema de formulagéo
utilizado (Tabela 2).

A duracdo do experimento foi definida
pelo tempo necessario para que todos os
animais, de cada tratamento, alcangassem
peso médio de 26 kg. Quando foram
encaminhados ao abate, passaram por um
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jejum pré-abate de 18 horas e manteve-se
o fornecimento de agua.

Os cordeiros foram pesados, para
obtencdo do peso vivo, e abatidos por
concussao cerebral, seguido de sangria.
O peso vivo vazio foi calculado pela
diferenca entre o peso vivo ao abate e o
peso do conteudo gastrintestinal. O peso
da carcaca quente foi registrado logo
apos a evisceracdo e retirada dos
constituintes ndo pertencentes a carcaca.
A carcaca fria teve seu peso obtido apds
24 horas de resfriamento a 4°C.
Calculou-se o rendimento verdadeiro
por meio da relacdo entre o peso da
carcaga quente e 0 peso Vvivo vazio, e 0
rendimento comercial, pela relacéo
entre 0 peso da carcaca fria e 0 peso
vivo ao abate. A perda pelo
resfriamento foi calculada através da
relacdo entre o peso de carcaca fria e o
peso da carcaga quente. Os
componentes  nado-constituintes  da
carcaca foram também pesados logo
apos o abate. Avaliou-se o pH no
musculoLongissimus dorsi, por meio de

um potencidmetro de penetracdo, logo
apos o abate (pfHe 24 h depois (ph).

Tabela 1. Composicéo quimica dos ingredientes igascexperimentais

Ingredientes

Composicéo Quimica  gjjagem Milho  Farelo de Farelo de Calcario
de Milho moido Soja Algodéo célcitico
Matéria Seca (% MN) 30,00 88,60 89,10 8,00 99
Proteina Bruta (% MS) 6,30 9,10 45,60 35,00 -
PM (%) 3,91 6,56 31,30 24,99 .
Energia Bruta (Mcal/Kg) 4,35 4,45 4,62 4,68 -
EM? (Mcal/kg) 2,57 3,37 3,16 2,62 :
Célcio (%) 0,13 0,03 0,40 0,21 36
Fosforo (%) 0,28 0,29 0,64 1,16 -

MN = matéria natural e MS = matéria seca.

Valores obtidos a partir d&roteina Metabolizavel AFRC(1993F Energia Metabolizavel INRA(1988).
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Tabela 2. Composicao percentual,
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relacdo volumasmcentrado e composicao

bromatoldgica das dietas experimentais, segundésiensa de formulacéo

Sistema de Exigéncia Nutricional

ltens Nacionaf INRAT AFRC"
Ingredientes (% Matéria Natural)
Silagem de Milho 63,90 63,80 46,93
Milho Moido 26,80 13,80 33,33
Farelo de Soja 2,10 16,80 15,50
Farelo de Algodao 5,40 2,50 2,50
Calcério Calcitico 0,72 2,06 0,77
Mistura minera 1,00 1,00 1,00
Relac&o volumoso: concentrado 64:36 63:37 47:53
Composig¢do bromatologica
Matéria Seca (%) 68,70 38,87 64,25
Proteina metabolizavel (Mcal /MS) 94,28 0,00 05,0
Proteina digestivel no Intestino (g) 0,00 93,00 0,00
Energia metabolizavel (Mcal /IMS) 2,58 2,27 42,
Célcio (g) 5,66 6,40 4,10
Fosforo (g) 4,16 2,60 3,10

Formuladas para um ganho médio esperado de 208gpidivendo- se ingestdo de MS de 1000g pelo
Nacional e AFRC (1993) e 885g pelo INRA (1988tistura mineral = Cada Kg de mistura contém:
300g de Cl, 12g S, 49 Zn, 1,2g Fe, 600mg Cu, 608Img100mg Co, 120mg I, 12mg Se, e 600mg F.

Em seguida a obtencdo da carcaca, essa necessidade de se alcancar um produto

foi dividida ao meio, e a metade esquerda,
subdividida em cinco regides anatomicas,
conforme metodologia descrita por
Colomer-Rocher & Espejo (1972),
pesadas na sequéncia.

O delineamento  experimental foi
inteiramente  casualizado, com trés
tratamentos (representados pelos sistemas
de exigéncias nutricionais) e sete
repeticdes (cada animal foi considerado
uma repeticdo). Os dados obtidos foram
submetidos a analise estatistica pelo
GLM do SAS (2000), e as médias
comparadas atraves do teste de Tukey a
5%.

RESULTADOS E DISCUSSAO

A carcaca, por conter a por¢cao comestivel
(carne), tem grande importancia
econdmica. Em virtude disso e da

com qualidade diferenciada, faz-se
necessaria a comparacdo dessas
caracteristicas entre os animais para que
seja possivel detectar as diferencas
existentes entre eles, para identificar
aqueles que produzam melhores carcacgas
(CARVALHO et al, 1999). As
caracteristicas da carcaca analisadas néo
foram influenciadas (P>0,05) pelos
sistemas de exigéncia nutricional
avaliados neste experimento.

A influéncia do peso vivo (PV) sobre o
rendimento da carcacga pode ser alterada
pelo conteddo gastrintestinal, que, por
sua vez, sofre interferéncia do tempo de
jejum gque os animais sao submetidos e
ao tipo de dieta. Ao observar o0s
resultados encontrados, percebe-se que,
para o peso da carcaca quente (PCQ), os
rendimentos da carcaca quente (RCQ) e
fria (RCF), o AFRC apresentou as
maiores meédias. Ao se elevar o peso de
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abate, segundo Osorio (1998), obtém-se
rendimentos de carcaga semelhantes, o
que esta de acordo com os resultados
obtidos neste trabalho. O sistema
Nacional e INRA, quando comparado ao
ARFC, apresentam uma menor proporgao
de concentrado em sua formulacdo
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(Tabela 3). O comportamento observado
para essas variaveis pode ser explicado
pelos animais que receberam dietas
baseadas no ARFC, com maior propor¢ao
de volumoso, terem como caracteristica
um maior tempo de retencao do alimento
no rumem.

Tabela 3. Pesos, coeficiente de variagdo (CV), Inde significancia (P<0,05) e
rendimentos de carcaca, trato gastrintestinal qfi€dC) e vazio (TGIV), pH
da carcaca quente e da carcaga fria (pH24), deeicosdsubmetidos a trés

sistemas de exigéncia nutricional

Variavel Sistema de Exigéncia NutricionaV/alor CV

arnave Nacional INRA  AFRC deF (%)
Peso vivo ao abate (kg) 25,41 26,61 26,71 1,@568
Peso da carcaca quente (kg) 10,75 11,49 11,77 1886
Rendimento da carcaca quente (%) 42,30 43,17 44,04,00* 3,82
Rendimento da carcaca fria (%) 41,44 42,14 43,47 48*0,9,26
Perda de peso pelo resfriamento (%) 2,10 2,36 1,37 1,33%4,25
TGIC (kg) 7,23 7,49 7,22 0,299,26
TGIV (kg) 1,80 1,93 1,96 0,58%9,47
pHo 6,62 6,59 6,80 2,02%5,38
pHz4 5,62 5,95 5,69 1,52*3,13

*N&o significativo a 5% de probabilidade, pelo ¢ede Turkey.

Conforme SIQUEIRA & FERNANDES,
(1999), quanto aos rendimentos de
carcacas, foi demonstrado existir grande
variabilidade (45 a 60%), em funcédo de
varios fatores, como genética, sexo,
idade, peso vivo, peso ao nascer, numero
de horas em jejum e dieta imposta aos
animais.

Nao foram observadas diferencas entres
os trés sistemas de formulacéo (P<0,05),
para o trato gastrointestinal vazio ou
cheio. Os sistemas de exigéncia Nacional
e INRA apresentaram maiores teores de
fibra e menor digestibilidade, e aumentou,
dessa forma, o tempo de retengédo do
alimento no ramen. Por outro lado, as
racdes com niveis de concentrado mais
elevados apresentaram menores teores de
fiora e maior digestibilidade, que
resultaram em menor tempo de retengao.

As ragbes com menores niveis de
energia apresentaram maiores teores de
fibra e menor digestibilidade, conforme
os relatos de Alves (2003). Dessa
forma, houve aumento do tempo de
retencdo do alimento no rumen e
diminui¢édo linearmente no conteudo do
trato gastrointestinal com o aumento do
nivel de energia da dieta. Por outro

lado, as racdes com niveis mais
elevados de energia apresentaram
menores teores de fibra e maior

digestibilidade, o que resultou em

menor tempo de retencdo (ALVES,

2003). Esse resultado corrobora com
Ferreira et al. (2000), os quais

afirmaram que a elevacao da energia na
racdo, em consequéncia da adicdo de
concentrado, reduz o conteudo do trato
gastrointestinal.
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A perda por resfriamento (PR) foi
semelhante para os diferentes sistemas
de exigéncia nutricional. Entretanto,
essa é uma caracteristica associada com
o grau de acabamento da carcaca, que,
por sua vez, correlaciona-se
positivamente com a idade, peso vivo e
peso da carcaga. Como o peso de abate
dos cordeiros foi homogéneo, o
acabamento da carcaga, provavelmente,
foi semelhante para os diferentes grupos
experimentais, 0 que explica essa

similaridade.

O pH apresentou comportamento
semelhante (P>0,05), para os dois
tempos avaliados, cujos valores

encontrados sao caracteristicos para a
carne de cordeiro. As médias de pH
observadas indicam que a espécie ovina
€ menos sensivel ao estresse do abate do
que suinos e bovinos, em que salienta-
se que o pH normal é essencial para a
adequada transformacéo do musculo em
carne, e considerado um importante
fator na producdo de uma carne com

gualidade, principalmente quanto a
maciez, suculéncia e coloracdo
(COSTA et al. 2009). Segundo os
mesmos autores, alguns genotipos
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podem responder diferentemente ao
estresse associado com o abate ou
apresentarem niveis diferentes de
glicogénio no muasculo, o que causaria
variacdes no pH. Nesse caso, ndo houve
interferéncia da dieta sobre o estresse
pré-abate, demonstrado pelo cuidado
tomado antes do abate, em todos os
animais, no sentido de minimizar o
estresse.

A velocidade da queda do pH apos o
abate, bem como seu valor final, é
variavel, e comumente abaixo de 5,8
(HOFFMAN et al., 2003; SILVA
SOBRINHO et al., 2005). No entanto,
apesar de terem sido tomados todos os
cuidados para evitar cansaco e estresse
dos animais antes do abate, o pH final
foi superior a esse valor.

A proporcao, em percentual, dos cortes
comerciais apresentaram similaridade,
possivelmente em virtude da pouca
representabilidade no ganho de peso

entre 0s tratamentos. Essas
caracteristicas geralmente nao variam,
guando as dietas apresentam

composi¢cbes semelhantes em proteina,
0 que sugere a equivaléncia entre os
sistemas avaliados (Tabela 4).

Tabela 4 Proporcédo em relacdo a meia carcaca resfriadaciereés de variacédo (CV)
e nivel de significancia (P<0,05) dos cortes comercde cordeiros
alimentados com dietas para atender as recomersdalgse sistemas de

exigéncias nutricionais avaliados

Sistema de Exig

encia Nutricional /o104 F cv

Peso do corte comercial

Nacional INRA AFRC
Paleta (%) 18,64 19,39 16,38 0,70* 18,83
Pescoco (%) 10,35 12,24 11,67 2,30* 11,71
Costela (%) 25,04 27,87 27,87 1,41* 10,03
Lombo (%) 12,24 12,05 13,93 0,84* 24,33
Perna (%) 30,88 34,08 33,89 1,79* 23,32

* N&o significativo a 5% de probabilidade, pela¢ede Turkey.

Em todos os tratamentos, a perna,
considerada como o corte mais nobre de

carcacas ovinas, contribuiu com o maior
rendimento, possivelmente em virtude
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da maior quantidade de tecido muscular
em comparacao aos demais cortes.

De maneira geral, os valores obtidos
neste trabalho estdo proximos, em
valores absolutos, aos encontrados por
Siqueira et al. (2001) e Alves et al.
(2003), que trabalharam com cordeiros
mesticos lle de France x Corriedale,
abatidos aos 33 kg de peso vivo.

O melhor desenvolvimento da regido
posterior nos cordeiros Santa Inés, com
maior peso para a perna, quando
comparado com a regido anterior, em
gue se encontram a paleta e costela
descoberta, € desejavel na criacdo de
ovinos, com aptidao para producao de
carne. Entretanto, através de selecao,
seria interessante aumentar ainda mais a
proporcdo de perna em relacdo aos
outros cortes, por ser uma regiao bem
valorizada em animais produtores de
carne.

De acordo com Osoério et al. (2002),
quando o peso de carcagca aumenta em
valor absoluto, o peso dos cortes
comerciais também aumenta em valor
absoluto. Quanto ao valor relativo, o0s
resultados obtidos pelos mesmos autores
comprovaram que, com o aumento do
peso da carcaga, as porcentagens dos
cortes comerciais de desenvolvimento
precoce (paleta e perna) sdo reduzidas,
enquanto que, para 0s cortes comerciais
de desenvolvimento tardio (costelas,
lombo e pescoco), aumentam. Essas
informacdes sdo semelhantes, em termos
absolutos, aos resultados verificados
neste experimento, em que 0s animais
foram abatidos mais precocemente, com
menores pesos e apresentaram maior
peso da perna, um dos cortes mais
precoces, e menor rendimento daqueles
tardios como o lombo e pescoco.

Os sistemas de exigéncia nutricional
avaliados neste experimento né&o
interferiram nas caracteristicas de
carcaca nem no rendimento dos cortes
comerciais da carnanalisadas. Assim,
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o criador pode utilizar-se de qualquer
um deles sem prejuizo comercial,
embora o sistema nacional seja bem
atraente ao produtor por indicar uma
menor quantidade de concentrado, o que
pode induzir a um menor custo de
producao.
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