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RESUMO

Extrapolando sua func¢io nutricional, as praticas alimentares constituem-se em importante
referéncia cultural, articulando valores ligados a transmissdo, a identidade, a afetividade, e
ao territorio. Neste sentido, busca-se analisar as politicas de patrimonializacdo referentes
as culturas alimentares conduzidas pelo IPHAN, e sua mobilizacdo no turismo, detendo-se
no estudo das tradicdes doceiras de Pelotas e Antiga Pelotas (Morro Redondo, Turugu,
Capdo do Ledo, e Arroio do Padre), a partir de pesquisa bibliogrdfica e documental.
Diante da dimensao sistémica da alimentacdo e da transmissdo como elemento central
da salvaguarda do patriménio imaterial, o turismo é considerado um importante fator na

promocao de praticas alimentares, em seus aspectos tangiveis e intangiveis.

Palavras-chave: préticas alimentares; patriménio cultural; turismo; Pelotas (RS).

ABSTRACT

In addition to their nutritional function, eating practices play a significant role as cultural
references, connecting values associated with transmission, identity, affectivity, and
territory. In this context, we seek to analyze the cultural heritage policies concerning
food references implemented by IPHAN as well as their use in tourism by focusing on
the study of sweet-making traditions of Pelotas and Antiga Pelotas (Morro Redondo,
Turucu, Capao do Ledo, and Arroio do Padre) through bibliographic and documentary
research supplemented by technical visits. Considering the systematic nature of food and
transmission as a core element of intangible heritage preservation, tourism is an essential

factor in promoting food practices, encompassing both tangible and intangible aspects.

Keywords: eating practices; cultural heritage; tourism; Pelotas (RS).
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INTRODUGAO

ara além de sua funcao nutricional, a alimentacado exerce

uma importante fun(;ﬁo social, como referente memo-

rial e identitario de coletividades, com desdobramentos
ainda na esfera economica, ecoldgica, ética e politica. O consumo de
determinados alimentos articula um conjunto de fatores histéricos,
culturais, ecolégicos, sociais, e economicos, ligados a uma rede de
representacoes e rituais. As culturas alimentares e as construcdes
de sentido em torno destas nos falam sobre estabilidade, sobre as
praticas perpetuadas no tempo, ao mesmo tempo em que nos falam
sobre o dinamismo, sobre os fluxos e as mobilidades, sobre as apro-
priacdes e adaptacoes.
Escandalos alimentares, a distancia temporal e espacial cada vez
maior entre local de producao e de consumo, processos de indus-
trializacao e homogeneizacio de habitos alimentares vém suscitando
discussoes relacionadas a origem dos alimentos e a preocupacao
com a saide e bem-estar dos consumidores, dos produtores e dos
proprios animais. Ao mesmo tempo, diante da ameaca da perda,
pelo dinamismo inerente das manifestacdes culturais intangiveis,
percebe-se o aumento de processos de salvaguarda de referentes

culturais alimentares, em seus saberes e sujeitos, tanto em escala
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nacional quanto internacional, impondo consideracdes quanto as
dualidades tradicao x normatizacao, e estabilidade x dinamismo.

O vinculo territorial das praticas alimentares é abordado, ainda,
na esfera do lazer e do turismo. Tomada enquanto instrumento de
comunicacdo, diante de sua capacidade de mobilizacao sensorial
e simbdlica, a comida (em seus suportes materiais e simbdélicos)
concentra uma série de significados e caracteristicas de sua relacao
com o meio, cada vez mais demandados por um perfil de turista mais
ativo, que busca experiéncias diferentes do cotidiano, e que explore
os multiplos sentidos, para além do visual (como, comumente ao
longo da histéria se detiveram as praticas turisticas em sua relacao
com o patrimonio cultural). E se o cerne da salvaguarda do patri-
monio imaterial reside na transmissdo, na perpetuidade dos saberes
e fazeres alimentares no tempo, o turismo passa a ser mobilizado
como uma das possibilidades de utilizacao do patrimonio enquanto
recurso, num processo de retroalimentacao diante do valor agregado
pela chancela patrimonial.

Dentre os bens registrados como patrimoénio imaterial no Brasil figuram
as tradicdes doceiras de Pelotas e Antiga Pelotas (Morro Redondo,
Turucu, Capao do Ledo, e Arroio do Padre), reconhecidas em 2018,
junto com o processo de tombamento do conjunto histérico de Pelotas,
valorizando dois importantes eixos ligados a alimentacao: o sal e o
acucar, o charque e os doces. Dentro deste contexto, o objetivo deste
artigo € analisar as politicas de patrimonializacao dos referentes cultu-
rais alimentares no Brasil, conduzidas pelo Instituto do Patriménio
Historico e Artistico Nacional (IPHAN), e sua mobilizacao no turismo,
com estudo de caso das tradi¢cdes doceiras de Pelotas e Antiga Pelotas.

Para tanto, baseia-se em pesquisa bibliografica e documental.

CULTURAS ALIMENTARES, PATRIMONIO E TURISMO

Partimos do pressuposto de que o patrimoénio € uma construcao,
cujo entendimento, enquadramento e valores atribuidos alteram-se,

gradualmente, no tempo e no espaco. Assim, a inclusio de referentes
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culturais alimentares no rol de bens patrimonializaveis advém de um
movimento desencadeado pela uniformizacao da alimentacdo em
escala global, bem como pela dissocia¢do entre local de producao e
local de consumo. Entre as consequéncias deste processo, Contreras
(2005) destaca a geragdo de um sentimento de nostalgia relativo a
alimentacao, que leva a valorizacao do nexo entre comida e territério,
bem como das cozinhas locais e regionais.

A potencialidade de abordar a alimentacao como um referente
cultural se dd, pois a alimentacdo constitui-se em um ato social e
cultural “onde a elei¢do e o consumo de alimentos pdem em jogo
um conjunto de fatores de ordem ecoldgica, histérica, cultural, social
e econdmica, ligados a uma série de representacdes, simbolismos
e rituais”. (ALVAREZ, 2001, p. 11, traducao nossa) Neste sentido,
as culturas alimentares estdo estreitamente associadas ao meio e as
coletividades que as produzem e reproduzem, aos condicionantes
histéricos, econdmicos, ambientais, bem como aos saberes e crencas
que influenciam no comportamento alimentar.

Cultura alimentar pode ser entendida como o complexo de “praticas
e conhecimentos, valores e crencas, técnicas e representacoes sobre
o que, quando, como, com quem e por que se come o que se come
em determinada sociedade”. (ESPEITX, 2004, p. 195) O patrimoénio
alimentar de determinada coletividade €, assim, uma selecao de parte
de sua cultura alimentar, baseada na atribuicao de determinados
valores, como identidade, afetividade, transmissibilidade (baseada
na nocao de legado) e territorialidade.

A nocido de patrimonio alimentar envolve produtos agricolas, ingre-
dientes, pratos e artefatos culinarios, mas também compreende a
dimensao simbdlica da comida (modos de consumo e rituais), além
de comportamentos e crencas relacionadas, e se estende a processos
de selecao, descontextualizacio, adaptacao e reinterpretacao, combi-
nando conservacao e inovacao. (MATTA, 2016) Podemos afirmar,
entdo, que a comida € um importante instrumento de comunicagao.

Para Gandara, Gimenes e Mascarenhas (2009, p. 181),
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a alimentacao pode ser considerada uma importante fonte
de informacdes sobre um determinado grupo humano e
também sobre um determinado periodo histérico, nao
apenas no ambito do que era consumido e das técnicas de
preparo, mas também como reflexo de fluxos migratérios,
representacdes ligadas ao alimento e a prépria estrutu-
racdo da economia, no que se refere a producio e trocas

de produtos.

Assumindo o entendimento do turismo como um conjunto de praticas
histérico-sociais que pressupéem o deslocamento fisico e simbélico
dos sujeitos para tempos e espacos diferentes do cotidiano (GASTAL;
MOESCH, 2007), podemos considerar que tal estranhamento envolve
multiplos sentidos. O “consumo” da diferenca dd-se, assim, também
no ambito dos diferentes sentidos mobilizados pelas praticas alimen-
tares. Compreendida em seu sentido amplo, como fato social total, a
gastronomia fala com o visitante e o engaja em uma relacao pessoal
com o patrimoénio. (CANO, 2019) A diversidade cultural expressa por
meio da alimentacdo assume diversos formatos no turismo, desde sua
presenca em estabelecimentos comerciais, como: bares e restaurantes;
arotas gastrondmicas; museus; eventos; visita a produtores; chegando
a compreender a nocao de souvenir gastronéomico.

Conforme assinala Amaya-Corchuelo (2020), os valores que encarnam
os patrimonios alimentares, em uma dinamica viva, sdo as pessoas,
responsdveis por recriar praticas alimentares e garantir sua transmissao
no tempo. Sendo um recurso cultural, mas, igualmente, um recurso
economico, a atividade turistica acaba por ser considerada também um
fator de promocao e valorizacio das prdticas alimentares.

No ambito internacional, a Convencdo para a Salvaguarda do
Patrimonio Imaterial, criada em 2003, serd um fator a influenciar
este processo de retroalimentacao entre ativacao patrimonial da
alimentacao e ativacdo turistica. Tal fato pode ser visto a partir do
reconhecimento da “refeicdo gastronomica dos franceses”, em 2010,

e ainiciativa da Réseau des Cités de la Gastronomie Francaise (Rede
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de Cidades da Gastronomia Francesa), com projetos criados para as
cidades de Lyon, Dijon, Paris (Rungis) e Tours, a partir de diferentes
eixos tematicos, como o cruzamento da alimentacio e saide, a cultura
do vinho, e a sustentabilidade, inclusive, agregando valor aos sitios
ja inscritos na Lista do Patriménio Mundial, como os Climats de
Bourgogne. (COSTA; SERRES, 2022)

Outra chancela que também trabalha com a mobilizacdo da
alimentacao como atrativo turistico é a Rede de Cidades Criativas
da Gastronomia da UNESCO, criada em 2004, e que, no Brasil,
conta com quatro cidades reconhecidas: Belém (PA), Belo Horizonte
(MG), Florianépolis (SC) e Paraty (R]), articulando o equilibrio entre
tradicdo e inovacdo na forma de abordar as referéncias culturais
alimentares e os recursos ambientais.

No ambito nacional, a criacao do Programa Nacional do Patriménio
Imaterial, em 2000, abrird espago para a representacao da alimen-
tacdo no enquadramento patrimonial, e para sua mobilizacdo como
uma das alternativas de fomento a reproducao das praticas alimen-

tares, como veremos a seguir.

ENTRE SELEGOES E INTERPRETA(,‘()ES; PATRIMONIO
ALIMENTAR E SUAS INTERFACES TURISTICAS NO BRASIL

Se a institucionalizacdo de uma politica ptblica de preservacao patri-
monial relacionada as praticas alimentares ocorre a partir da década
de 2000, ja em 1936, no anteprojeto de Mdrio de Andrade para criacao
do entdo Span (Servigo do Patriménio Artistico Nacional), estavam
contempladas nas categorias de arte arqueolégica e amerindia “[...]
instrumentos de caca, de pesca, agricultura”; bem como a “culi-
naria amerindia”. (ANDRADE, 2002, p. 274) E na categoria de arte
popular, propunha-se a consideracao, entre outros elementos, de
“receitas culindrias”. (ANDRADE, 2002, p. 275)

Apesar de a alimentacio estar, em parte, contemplada no anteprojeto
de Mario de Andrade, no Decreto-lei 25/1937, essa nio foi abordada
diretamente. Os referentes alimentares foram, inicialmente, regidos

sob alégica do tombamento e valorizados a partir de uma perspectiva
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arquitetonica. Foram tombados alguns engenhos no Nordeste, nas
primeiras décadas de atuacdo do IPHAN, como o do Engenho Retiro:
casa e capela de Santo Antonio, em Laranjeiras (SE), em 1944. Em
cardter mais recente, temos o tombamento do Engenho do Mate,
atual Museu do Mate, em Campo Largo (PR), em 1985; e o tomba-
mento dos bens culturais da imigracao japonesa no Vale do Ribeira,
que contempla engenho, sede social e residéncia da Colonia Katsura
(Iguape/SP), em 2013, entre outros tombamentos.

A institucionalizacdo da figura do patrimonio imaterial, em 2000,
viria a abrir perspectivas ainda nao exploradas pelo patriménio
cultural, passando a abordar sua relacio direta com as comunidades,
como elemento identitdrio e afetivo; sua dinimica de transmissao e
reproducao (dentro de determinados marcos estaveis de producao),
e sua vinculacdo ao cotidiano, as manifestacoes vivas, nio monu-
mentais, que se relacionam a uma série de fatores do meio ambiente.
Igualmente, ampliam-se os desafios de preservacao.

A nocao de patrimonio imaterial pode ser compreendida como
praticas, expressoes, conhecimentos e técnicas — juntamente com
instrumentos, objetos e lugares que lhe sao associados — que as
comunidades e grupos reconhecem como parte integrante do seu
patriménio cultural. (UNESCO, 2003, p. 4) A partir da inclusao desta
categoria no rol do patrimonio cultural nacional, os referentes intan-
giveis das praticas alimentares (os saberes envoltos em sua producio
e as referéncias simbdlicas atribuidas), foram legitimados como patri-
monio cultural. Tal ampliacao conceitual possibilitou a valorizaciao
de praticas alimentares vinculadas as populacdes indigenas e negras,
bem como uma valorizacao da questao de género, com grande prota-
gonismo feminino na condugio de tais praticas.

Atualmente, existem 49 bens registrados como patrimoénio imaterial
brasileiro,’ sendo oito ligados as praticas alimentares, que envolvem

desde técnicas de cultivos agricolas (e as manifestacdes culturais

A relagdo dos bens imateriais pode ser identificada na pagina eletrénica do IPHAN, dispo-
nivel em: http://portal.iphan.gov.br/pagina/detalhes/606/ Acesso em: 17 dez. 2022.
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associadas a moradia, festividades e conhecimentos tradicionais),
como os sistemas agricolas tradicionais do Rio Negro (AM), e do Vale
do Ribeira (SP); aos saberes relacionados a confeccao de artefatos
para comidas territorialmente referenciadas, como o oficio das pane-
leiras de Goiabeiras (ES) e o modo de fazer cuias do Baixo Amazonas
(PA); aos significados, valores e simbolismos atribuidos aos modos de
elaboracao de determinadas comidas, como o oficio das baianas de
acarajé (BA), o modo artesanal de fazer queijo Minas (MG), as praticas
associadas a cajuina (PI), e as tradi¢des doceiras de Pelotas e Antiga
Pelotas (Arroio do Padre, Capao do Ledo, Turugu e Morro Redondo).
Tendo em vista que o cerne das praticas alimentares estd centrado
na transmissao, os principais desafios de preservacao baseiam-se no
envolvimento dos sujeitos com as praticas alimentares patrimoniali-
zadas (o que supde reconhecimento e adesdo, como forma de garantir
sua reproducdo), e na preservacio das paisagens nas quais elas se
manifestam. Alguns referentes alimentares registrados jd figuram
no imagindrio turistico associado a representacdo de determinados
destinos. Neste sentido, nao somente a comida assume esta caracte—
ristica, mas igualmente o contexto de producao e os sujeitos respon-
saveis pelos mesmos, como no caso do oficio das baianas de acarajé,
registrado em 2005, que, com seus trajes compostos por diferentes
tecidos e texturas, sdo elementos marcantes que compdem nao sé a
leitura patrimonial, mas igualmente turistica da Bahia. Destaca-se
que a abrangéncia do registro € nacional, porém hd uma associacao
estreita entre o produto (acarajé), e o estado da Bahia.

O mesmo se dd com o modo artesanal de fazer queijo de Minas nas
regides do Serro, e das Serras da Canastra e do Salitre (MG), regis-
trado em 2008. Se, por muito tempo, Ouro Preto e outras cidades
mineiras (tombadas nas primeiras décadas de atuacdo do IPHAN)
mobilizaram grandes fluxos, a perspectiva aberta pelo registro possi-
bilita a exploracdo do turismo no meio rural, em uma dimensao
mais préxima dos produtores responsaveis por este “patriménio

em atividade”.
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Neste sentido, ao analisar as acdes relacionadas a salvaguarda dos
bens registrados (IPHAN, 2018a), percebe-se foco no fortalecimento
da cadeia produtiva, no associativismo, na facilitacao e obtencao de
matéria-prima, na regularizacao, mas ainda na divulgacao de tais bens
e na sua interface (direta ou indireta) com o turismo. Neste sentido,
foram realizadas iniciativas voltadas a criacdo de espacos de guarda e
documenta¢ao, como museus e memoriais, formatacao de rotas gastro-
noémicas, bem como, eventos de promocao dos referentes alimentares.
Em Goiabeiras, por exemplo, as iniciativas voltaram-se a ampliacao de
mercado para os produtos, com a criacdo de um catdlogo das panelas,
e uma etiqueta indicativa de autenticidade, bem como instalacao de
sinalizacdo interpretativa nas ruas do bairro de Goiabeiras, indicando
os locais de producao das panelas nas residéncias das artesas e no
galpao. (IPHAN, 2018a) Ainda nesta linha, buscou-se a criacio de
um catalogo das cuias do Baixo Amazonas (PA), em parceria entre as
mulheres da Associacio das Artesas Ribeirinhas de Santarém (Asarisan)
e o Programa de Extensdo Patrimonio Cultural na Amazonia, vinculado
a Universidade Federal do Oeste do Parda (UFOPA).

Os centros de guarda e documentacao dos patrimonios imateriais
figuram igualmente como elementos importantes na preservacao das
praticas alimentares. Foram criadas iniciativas como o Memorial das
Baianas de Acarajé, em 2009, em Salvador (BA), bem como o Museu
do Queijo Canastra, em Medeiros (MG).

Outras iniciativas relacionam-se a criacio de rotas, como a Rota
Gastronomica do Queijo Artesanal da Canastra, por meio de um
projeto de extensao do Instituto Federal de Minas Gerais (IFMG),
Campus Bambui, ou ainda a elaboracao de materiais de divulgacao,
como folders e cardapios bilingues a serem utilizados nos pontos de
venda, a partir de demanda apresentada pelas baianas do estado do
Rio de Janeiro. (IPHAN, 2018a)

Os eventos sao igualmente vistos como oportunidades de difusao

dos bens patrimoniais. Recentemente, foram promovidos o Festival
do Queijo Minas Artesanal, em Belo Horizonte (MG), em 2017, o 1
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Festival de Cuias de Aritapera, em Santarém (PA), em 2018, bem
como o IV Festival da Cajuina (PI), em 2016.

PELOTAS: DO SAL A0 AGUCAR

Pelotas € um municipio situado na regiao sudeste do Rio Grande do
Sul (RS), com populacao estimada em 343.826 pessoas, e uma drea
de 1.609.708km?. (IBGE, 2022) Em uma relacdo dialégica e comple-
mentar, sal e acticar configuraram parte importante da histéria da
cidade, e que hoje se manifesta em seus bens patrimoniais. Em 2018,
foram realizados simultaneamente o tombamento de seu conjunto
histérico e o registro das tradicdes doceiras, sinalizando a relacao
estabelecida entre o patrimoénio edificado (relacionado a riqueza
advinda da atividade charqueadora) e as tradi¢des doceiras.

Pelotas possui um dos maiores acervos arquitetonicos em estilo eclé-
tico do Brasil, e desde 1955 contou com alguns tombamentos em nivel
federal, como o Obelisco Republicano (1955); Theatro Sete de Abril
(1972), conjunto arquiteténico envolvendo as casas 2, 6 e 8 na Praca
Coronel Pedro Osério (1977), e Caixa d’Agua na Praca Piratinino
de Almeida (1984). Jd o conjunto tombado em 2018 envolve: Praca
Coronel Pedro Osério; Praca José Bonifacio; Praca Piratinino de
Almeida; Praca Cipriano Barcelos; Parque Dom Antonio Zattera;
Charqueada Sao Joao; e Chacara da Baronesa.

No que se referem as tradi¢oes doceiras, estas foram definidas em
duas vertentes, para fins de inventario e registro, e que se relacionam
com as configuracoes geograficas do territério que compunha a antiga
Pelotas (envolvendo outros quatro municipios): os doces finos, ou
doces de bandeja, relacionados com a atividade charqueadora na
planicie; e os doces coloniais, relacionados com as atividades agri-
colas desenvolvidas pelos imigrantes que se instalaram na Serra dos
Tapes. (IPHAN)

O desenvolvimento das charqueadas serd um marco na histéria de
Pelotas. O charque é a carne bovina salgada e desidratada que foi,

por muito tempo, o principal alimento da populacdo escravizada e
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de populac¢des pobres em diversos paises da América. (IPHAN) Se a
regiao Nordeste destacava-se na produc¢io do charque, uma grande
seca entre os anos de 1777 a 1779 leva a que José Pinto Martins, esta-
belecido em Aracati (CE), busque a regiao a margem direita do arroio
Pelotas para a constru¢io de uma charqueada. Conforme Magalhaes
(1993), o éxito deste empreendimento viria a estimular a criacdo de
outras charqueadas, iniciando-se a exploracao da industria saladeiril
em larga escala em territério rio-grandense.

O charque produzido era embarcado em navios para o Rio de Janeiro,
Salvador e Cuba, que, ao retornarem, traziam produtos diversos
como revistas, méveis, mantimentos e acucar do Nordeste. Tal fato
possibilitou o desenvolvimento de tradi¢des doceiras em uma regiao
que nao plantava cana de acticar. Segundo Ferreira, Cerqueira e Rieth
(2008, p. 98), o intercambio com o Nordeste “constitui-se em um
dos fatores que deram suporte a emergéncia da tradicao doceira em
Pelotas, tradi¢do essa que servia como indicadora de suntuosidade,
riqueza e requinte da sociedade pelotense”, ja que os doces eram
servidos em ocasides especiais, devido ao acticar ser um produto caro
e pouco acessivel. Percebe-se, assim, a rede de fluxos e intercambios
economicos articulados a partir da comida.

A riqueza gerada pela atividade charqueadora e os longos periodos
de entressafra (a producdo ocorria entre os meses de novembro a
abril) levaram ao estabelecimento de residéncias longe das instala-
¢oes produtivas. O auge da producio saladeiril deu-se nas primeiras
décadas do século XIX e, posteriormente, entre 1860 e 1890, periodo
em que se verificou um importante desenvolvimento urbano de Pelotas
(MAGALHAES, 1993), atualmente refletido no conjunto tombado.
Se a atividade charqueadora encontra-se materializada em varias
edificacoes da cidade, seria a partir de seu declinio que as tradicoes

doceiras extrapolam a esfera doméstica. De acordo com Ferreira,

Cerqueira e Rieth (2008, p. 98),

foi justamente a crise desse modelo econémico baseado

na industria saladeiril que esteve na base da formacao das
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primeiras doceiras, uma primeira geracio de mulheres que
se utilizaram, de maneira profissional e com vistas ao provi-
mento da economia doméstica, dos conhecimentos até entao

aplicados na execucio de doces nas cozinhas dos casardes.

Assim, os doces finos, formados, entre outros, por camafeus, ninhos
de fios de ovos, ameixas recheadas, fatias de Braga, e remetendo
a uma alegada tradicdo portuguesa, passam a figurar no cenario
publico. Inicialmente, a comercializacdo de doces nao apresentava
clara distin¢do entre uma docaria profissional e a prépria clientela, ja
que arede de circulacdo dava-se dentro de um mesmo grupo social,
em festividades de dominio familiar, como batizados e casamentos.
Com o tempo, com o surgimento das confeitarias e dos cursos de
profissionalizacdo de doceiras, os doces finos passam ao dominio
do cotidiano. (IPHAN)

Enquanto a tradi¢ao dos doces finos desenvolve-se no contexto
urbano, na Serra dos Tapes desenvolve-se a tradicao dos doces
coloniais. A organizacao da colonia de imigrantes, a partir de 1840,
consolidou uma nova atividade produtiva: o miniftindio policultor,
levando ao desenvolvimento de cultivos frutiferos, como: péssego,
uva, figo, goiaba, laranja, maca, péra e marmelo — e sua transfor-
macao em doces. Entre estes figuram os doces de frutas em conserva
(introduzidos por franceses e italianos), os doces de tacho, como as
schmiers (feitas, sobretudo, por alemaes e pomeranos), as passas de
frutas, os doces de massa (figadas, pessegadas, goiabadas, marme-
ladas), os doces de frutas cristalizados e glaciados, em uma recriacao
de saberes transmitidos e adaptados aos recursos locais. (IPHAN)
A geografizacao dos doces coloniais extrapolou a zona rural, prin-
cipalmente quando da proliferacao das industrias de compotas de
péssego na zona urbana de Pelotas. As primeiras fabricas instaladas
no comeco do século XX localizavam-se em dreas préximas ao porto,
ou nas imediac¢des da estacao férrea (antiga drea fabril da cidade),
o que facilitava o escoamento da producao. (BACH, 2017) A partir

da década de 1950, a industria conserveira urbana concentrou-se

v

Pol. Cult. Rev., Salvador, v. 16, n. 1, p. 140-161, jan./jun. 2023

152



junto as duas principais vias de acesso a cidade, como forma de faci-
litar a recepcao de matéria-prima da zona rural, o escoamento da
producao e a entrada de mao-de-obra, consolidando o sistema vidrio
dos séculos XIX e XX. A decadéncia das industrias de conservas de
péssego na cidade fez com que grande parte dos vestigios fisicos desta
atividade se perdesse com o tempo. (BACH, 2017)

No que se refere a cultura material associada as tradi¢des doceiras,
por serem do dominio cotidiano, os utensilios e objetos encontram-se
nas propriedades das familias doceiras (ainda em uso ou como objeto
afetivo). Para além de utensilios de trabalho, artefatos como os tachos de
cobre, colheres de pau, livros de receitas, constituem-se, muitas vezes,
como objetos biograficos, que informam sobre a trajetéria de diferentes
geracdes das familias doceiras, influenciando o préprio aprendizado
do saber doceiro, e estabelecendo vinculos afetivos e memoriais.

E se o suporte material pode ser considerado uma parte importante
da constituicao e transmissao do saber doceiro (e que permite sua
continuidade), esse saber se configura (e se transmite) em grande
parte em um conhecimento adquirido pela experiéncia e pela
percepcao, “um saber que se introjeta no sujeito gerando no mesmo
uma memoria sensorial”, para o qual participam olfato, tato, audicao,
além do treino e da reproducao de receitas a partir da observacao e
aprendizados em cardter intergeracional. (FERREIRA; CERQUEIRA;
RIETH, 2008, p. 104)

Apesar do registro como patrimoénio imaterial brasileiro ocorrer
apenas em 2018, a cidade de Pelotas jd registra algumas acoes de
fomento a salvaguarda das tradi¢des doceiras em décadas ante-
riores. Para fins desta andlise, nos deteremos naquelas relacionadas
ao turismo. Uma das primeiras iniciativas da-se em 1986, com a
criacao da Feira Nacional do Doce - Fenadoce, em uma iniciativa
do poder publico, por parte da Prefeitura Municipal de Pelotas
e, posteriormente, assumida pela Camara de Dirigentes Lojistas
(CDL), e realizada anualmente. No ano de 2022, 313 mil visitantes

estiveram na feira, contabilizando um total de 1,8 milhao de doces
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vendidos. (FENADOCE, 2022) A feira abrange diferentes espacos,
tendo destaque a Cidade do Doce, que retine as docerias, com fachada
remontando o passado da cidade, e no qual os visitantes podem
acompanhar a producio dos doces coloniais, compreendendo seu
processo de manufatura.

Outra iniciativa que merece destaque é a criacao do Museu do Doce,
em 2011, vinculada ao Instituto de Ciéncias Humanas da Universidade
Federal de Pelotas (UFPel). Estabelecendo igualmente a relagao entre
sal e acticar, o Museu do Doce estd sediado no Casarao 8, construido
em 1878. O museu busca ser um espaco de visibilidade da cultura mate-
rial relacionada aos doces, bem como de guarda dos objetos, docu-
mentos e narrativas ligadas aos diferentes processos da tradicao doceira,
“servindo como um mediador entre a tradicao doceira viva, a memoria
e os sentidos e significados atribuidos ao doce”. (FERREIRA, 2020,
p- 204) Neste sentido, é composto por diferentes cole¢des tematicas:
Colecao Doceiras Artesanais; Colecao Fabricas de Doces de Frutas;
Colecao Fabricas de Doces Finos; Colecao Confeitarias; Colecao Feira
Nacional do Doce — Fenadoce; Colecao Casa do Conselheiro Maciel
(com objetos relacionados ao prédio que abriga o museu). (MUSEU DO
DOCE, 2022) Além das colecdes, outras acdes sao desenvolvidas, como
exposicoes tempordrias, e outras acdes em ambito digital na pagina
eletronica e midias sociais.

Interessante notar que, de acordo com o Informe Estatistico do
Turismo de Pelotas 2020, no que se refere ao registro de visitantes
nos prédios histéricos durante a Fenadoce 2019, 4 mil pessoas
passaram pelo Museu do Doce, sendo que o segundo prédio histérico
mais visitado, o Casardo 2, registrou 2.020 visitantes. (PELOTAS,
2020) Tal dado pode ser um indicio do processo de retroalimen-
tacao entre a visita a Fenadoce e o conhecimento de outros atrativos
relacionados a tematica.

Se as tradicoes doceiras, principalmente no que se refere aos doces
finos, encontram-se vinculadas a atividade saladeiril, as charqueadas

acabam por assumir papel importante na estruturacao dos atrativos
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turisticos. De acordo com o IPHAN (2018b), das 30 charqueadas
identificadas documentalmente, apenas 13 ainda guardam resquicios
originais. Algumas encontram-se abertas ao publico, num processo
que se intensifica a partir de 2000, assumindo diferentes funcées,
como atrativo turistico, meio de hospedagem, espaco para eventos,
entre outros.

A Charqueada Sao Joao (tombada em 2018) data de 1810, e foi resi-
déncia da familia do charqueador Antonio José Gongalves Chaves.
Construida as margens do Arroio Pelotas, ponto estratégico para
escoar a producao de charque até o porto maritimo de Rio Grande, a
charqueada encerrou suas atividades em 1937, e foi aberta ao ptblico
em 2000. Sao oferecidas na charqueada: visita guiada pelo interior
da propriedade e arredores, explorando, a partir do acervo da cons-
trucdo e da paisagem circundante, vdrios aspectos da producao do
charque e sua relagdo com a histéria da cidade; passeio de barco,
com possibilidade de avistar outros remanescentes arquitetonicos de
charqueadas; almocos associados a culindria rio-grandense; e espaco
para eventos. (CHARQUEADA SAO JOAO, 2022) A propriedade
serviu ainda de locacdo para as filmagens de duas obras televisivas,
o que contribuiu para sua divulgacdo em nivel nacional. Sao elas: a
minissérie “A Casa das Sete Mulheres”, produzida pela Rede Globo
em 2002, e baseada no romance homénimo de Leticia Wierzchowski;
e a adaptacio televisiva do romance de Erico Verissimo, O Tempo e
o Vento, em 2012.

A Charqueada Santa Rita, construida em 1826, atualmente funciona
como pousada de charme, explorando a edificacdo centenaria,
como também a drea verde, com atividades ligadas ao ecoturismo,
como passeios a cavalo, bicicletas, canoagem no Arroio Pelotas,
observacao de passaros, além de um campo de golfe. O espaco pode
ser utilizado também como espaco para eventos. (CHARQUEADA
SANTA RITA, 2022)

Ja a Charqueada Boa Vista, datada de 1811, teria sido a propriedade

adquirida por Pinto Martins quando de sua instalacdo em Pelotas,
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marcando o inicio da atividade saladeiril na cidade. A charqueada
abriu suas portas ao publico em 2007, funcionando como espago para
realizagdo de eventos, bem como de piqueniques, sob agendamento.
Também possui a Eco Experiéncia Charqueada Boa Vista, voltada ao
publico escolar, com piquenique e atividades voltadas a histéria, a
cultura e a natureza local. (CHARQUEADA BOA VISTA, 2022)

As tradi¢des doceiras estao tanto no ambito doméstico, quanto nas
ruas da cidade, nas docerias, bancas de doces e vendedores ambu-
lantes. Uma das iniciativas realizadas apds o registro como patrimonio
imaterial foi a criacdo da Rua do Doce, em 2022, localizada na drea
central, que retne vdrios estabelecimentos comerciais. A construcao
do Centro de Comercializacao de Produtos Associados ao Turismo
(Rua do Doce) inclui sete espacos para doceiras, banheiro publico
adaptado aos portadores de necessidades especiais (PNE), e area de
alimentacao e convivéncia. A gestao do espago é feita pela Associacao
de Produtores de Doces de Pelotas.

Outro fator que se relaciona com o processo de retroalimentacao entre
as tradicoes doceiras patrimonializadas e o turismo € o selo de indi-
cacao geogrdfica, na categoria “indicacdo de procedéncia”, obtido em
2011, junto ao Instituto Nacional de Propriedade Intelectual (INPI)
(antes, portanto, do registro como patrimonio imaterial). Em uma
iniciativa da Associacao de Produtores de Doce de Pelotas, buscou-se
a certificacdo como forma de preservar os saberes e fazeres associados
aos doces. A Indicacio de Procedéncia (IP) compreende a delimi-
tacdo territorial dos limites politicos dos municipios de Arroio do
Padre, Capao do Ledo, Morro Redondo, Pelotas, Sao Lourenco do
Sul e Turucu (RS). (INPI, 2020) Estao compreendidos os doces: Bem
Casado, Quindim, Ninho, Camafeu, Olho-de-sogra, Pastel de Santa
Clara, Papo de Anjo, Fatias de Braga, Trouxas de Ovos, Queijadinha,
Broinha de Coco, Beijinho de Coco, Amanteigado e doces cristali-
zados de frutas. Cabe destacar que outros bens registrados igualmente
buscaram esta certificacdo, como as paneleiras de Goiabeiras (ES), o

queijo do Serro, e o queijo da Canastra (MG), e a cajuina do Piaui (PI).
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Apesar das potencialidades que tais selos apresentam, nao se descon-
sidera os limites que impdem aos produtos reconhecidos, por vezes
engessando determinadas praticas (marcadas pela sua inerente dina-
micidade), ou gerando processos de exclusao, diante das normas de
enquadramento e reconhecimento. Porém, tais considera¢cdes nao

serdo abordadas nesta andlise, pois extrapolam o objetivo do artigo.

CONSIDERAGOES FINAIS

Abordar o patrimoénio cultural a partir da alimentacao possibilita
abrir multiplas frentes de compreensao das referéncias culturais
de coletividades, uma vez que a alimentacado constitui um sistema,
que articula artefatos, lugares, saberes e significados, e que, nesta
6tica, contribuem para sua compreensao em cardter integrado. Neste
sentido, vdrios sdo os desafios de salvaguarda de tais bens, relacio-
nados as acoes de obtencao de matéria-prima, normatizacao sanitaria
e fundidria, associativismo, e também de turismo, como forma de
agregar valor ao processo e ao produto. Os patrimonios alimentares
podem constituir narrativas para uma abordagem territorial dos
destinos, por meio de diferentes formatos, como espacos museol6-
gicos, rotas, eventos, produtores e dreas de produc¢do, mercados e
espacos de comercializacdo de alimentos.

Neste sentido, as a¢des em prol de sua salvaguarda podem dar-se de
diferentes formas, por meio de movimentos associativistas, de fortale-
cimento da cadeia produtiva, de politicas publicas ligadas a regulari-
zacdo fundidria, as normas sanitdrias, a preservacao do meio ambiente,
e igualmente, por meio de sua mobilizagio na esfera do turismo.

Os patrimonios alimentares podem constituir narrativas para uma
abordagem territorial dos destinos, por meio de diferentes formatos,
como espacos museolégicos, rotas, eventos, produtores e dareas de
producao, mercados e espacos de comercializacao de alimentos. Em
Pelotas, a valorizacao das tradicdes doceiras esta estreitamente rela-
cionada com o charque, e ambos referentes alimentares figuram

como importantes elementos turisticos em periodo anterior aos
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reconhecimentos como patrimoénio cultural (tombamento e registro),
em seus suportes materiais e simbdlicos, recebendo, entretanto, um
novo valor agregado, a partir das chancelas patrimoniais.

As tradicdes doceiras informam sobre aspectos geograficos (com
diferentes tradi¢des doceiras na planicie e na serra — e diferentes
articulacoes de sentido em torno delas), sobre trocas e redes de
intercAmbio economico, saberes e fazeres (em seu carater historico,
mas ao mesmo tempo afetivo e biografico), cultura material, entre
outros elementos que se relacionam com este patrimonio em ativi-
dade e que concentram uma série de significados que agregam valor
a experiéncia turistica dos visitantes, a partir de diferentes espacos

de referéncia da cultura doceira.
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