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Resumo

O lapulo é o insumo utilizado na fabricagao de cerveja responsavel por aromas e pelo amargor da bebida. No Brasil,
essa matéria-prima é importada quase que em sua totalidade. Essa planta, habituada a regides de clima especifico,
esta sendo cultivada em solo brasileiro e obtendo resultados promissores. Em funcgao disso, o presente artigo buscou
realizar uma prospeccéo tecnoldgica, por meio de uma metodologia qualitativa exploratéria, sobre o que esta sendo
estudado e desenvolvido sobre lipulo e sua utilizacdo no processo cervejeiro nos ltimos 20 anos. Sabe-se que,
a partir do momento em que houver a comercializacao de lapulo nacional, novas tecnologias e processos serao
necessarios para sua manufatura. A pesquisa revelou uma tendéncia de paises com maior producao de lipulo ou
cerveja a investirem mais em pesquisa e desenvolvimento no setor. Além do mais, foram identificados entraves para
a insercéo apropriada do lipulo cultivado em territério nacional para ser utilizado pelas cervejarias.
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Abstract

Hops are the ingredient used in beer brewing responsible for aromas and bitterness in the beverage. In Brazil it is
almost entirely imported. This plant, although used to specific climate regions, has been cultivated in Brazilian soil
and has obtained promising results. In light of this, this paper did a technological prospection on what has been
researched and developed on hops and their utilization in the brewing process for the last 20 years. It is known that
from the moment that Brazilian hops begun to be commercialized; new technologies and processes are required for
their proper use. This research showed that the countries with highest beer or hops production invested more in the
research and development sector. Other findings of this study included the difficulties for the appropriate insertion
of hops cultivated in Brazilian territory to be used by breweries.
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Prospeccdo Tecnolégica do Lupulo (Humulus lupulus L.) e suas Aplicacées com Enfase no Mercado Cervejeiro Brasileiro

1 Introducdo

O lapulo (Humulus lupulus L.) é uma planta com florescéncia anual que é cultivado em
paises de clima temperado, em especial entre os paralelos 35 e 55 dos Hemisférios Norte e Sul
(BOCQUET et al., 2018), ilustrado pela Figura 1. Embora haja tentativas de cultivo em regides
tropicais também, como no Brasil (MARCUSSO; MULLER, 2019).

Figura 1 - Mapa-Mundi com os principais paises produtores de lipulo em verde e as areas compreen-
didas em amarelo

g

Fonte: Elaborada pelos autores deste artigo (2019)

Na flor da planta fémea, encontra-se a glandula de lupulina, onde se localizam os com-
ponentes de maior interesse do lipulo, os a-acidos, B-acidos, polifendis e éleos essenciais
(CATTOOR et al., 2013). Essa inflorescéncia é mundialmente conhecida como elemento de
grande importancia no processo cervejeiro, fornecendo aroma, sabor e amargor a cerveja, além
de evitar sua contaminagao por bactérias (VOLLMER et al., 2018; YAN et al., 2018).

Os Estados Unidos e a Alemanha sao os dois maiores produtores de lipulo, sendo pro-
duzidas 48.191 e 41.556 toneladas anualmente, respectivamente (IHGC, 2018). Embora o
lapulo e seus derivados atendam a uma diversidade de produtos que passam desde a industria
farmacéutica até a alimenticia, sua producao se destaca no atendimento ao setor cervejeiro,
sendo esse um dos integrantes elementares para formulacao de cerveja, assim como a agua, o
malte de cevada e a levedura.

O Brasil é o terceiro maior produtor de cerveja no mundo (CARVALHO et al., 2018) com
15,3 bilhoes de litros produzidos em 2018 (IBGE, 2020). Esse grande volume de cerveja requer
grandes quantidades de insumo, sendo os principais: malte de cevada e lipulo, deste, pelo
menos 98% do produto é importado (BERBERT, 2017).

O cenario da producao de lipulo no Brasil se encontra de forma muito incipiente devido
as especificidades regionais brasileiras que nao favorecem o cultivo da planta nas mesmas
condicoes de paises com clima temperado. Desde 2005, ha registro de tentativas de cultivo de
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lapulo no Pais, embora tenha sido observado o desenvolvimento da planta somente em 2011,
impulsionando seu cultivo. O interesse no cultivo em solo brasileiro tem aumentado com in-
fluéncia de tecnologias adaptadas ou pela propria manipulagao da espécie via cruzamento para
melhoramento genético e possibilidade de adaptacao as condigoes locais (BRASIL, 2018). Essa
escalada de interesse, tanto no cultivo quanto na exploracao comercial do lapulo, tem atraido
investimentos importantes para seu estabelecimento no cenéario nacional, como é o caso do
Banco do Brasil em parceira com o Estado do Rio de Janeiro, abrindo uma linha de crédito
de R$ 600 milhdes para cultivo da planta, impulsionando nao apenas o setor agricola como
também a industria e o turismo cervejeiro (presente fortemente na regiao serrana do Estado)
(FREITAS, 2019). Mesmo que de forma inicial, e ainda em fase de desenvolvimento, a producao
de lupulo tem interessado alguns produtores agricolas no Pais, localizados principalmente nas
Regibes Sul e Sudeste.

Dessa forma, este trabalho tem como objetivo estudar o panorama do ponto de vista da
producao cientifica, tecnolégica e mercadoldgica do lipulo, sendo esse produto de relevancia
mundial no que diz respeito a producao de cerveja. Além disso, busca-se fomentar a relevancia
do lapulo no mercado brasileiro, aliando cultivo, tecnologia e diversificacao da matéria-prima.
Pensando nao somente no produto ao qual é aplicado, mas também no impacto que sua ex-
ploracao em nivel nacional pode acarretar para o setor cervejeiro.

2 Metodologia

Foi realizado o estudo de prospeccao tecnoldgica acerca das tecnologias envolvendo o lipulo
e suas principais aplicagoes, em especial no processo cervejeiro, a partir de dados coletados
em bases de patentes, artigos cientificos e avaliagdao dos produtos comercializados na area.
As buscas de artigos cientificos foram realizadas pelo sitio Web of Science (base que abrange
mais de 20.000 periédicos) (CLARIVATE ANALYTICS, 2017), restringindo-se aos artigos publi-
cados nos ultimos 20 anos, de 2000 a 2019. Ja a busca por patentes foi realizada na plataforma
Questel Orbit Intelligence (ORBIT®).

Para a busca de artigos cientificos, utilizou-se o campo de pesquisa “Titulo ou Resumo” e as
palavras-chaves em inglés: lupulo (hop OR hops), cerveja (beer), e bebida (beverage OR drink).
As palavras-chaves utilizadas foram combinadas com operadores booleanos da seguinte forma:
“(hop OR hops)”, “((hop OR hops) AND beer)”, “((hop OR hops) AND (beverage OR drink))”.
A estratégia de buscas por patentes foi semelhante a da busca realizada para os artigos cienti-
ficos, mas a delimitacao temporal foi data de depésito entre 2000 e 2019.

As buscas foram realizadas durante o més de agosto de 2020, e a anélise dos dados con-
siderou os seguintes indicadores no que se refere aos dados patentarios: nimero de depdsitos
por ano, paises com maior nimero de depdsitos, empresas/instituicoes que mais depositaram e
dominio tecnolégico. Além disso, foram analisados os c6digos predominantes para o conjunto de
termos buscados por meio da Classificacao Internacional de Patentes (CIP). Ja para os artigos
cientificos, os seguintes indicadores foram considerados: quantidade de artigos publicados por
ano, paises que mais publicaram, instituicbes que mais publicaram e area de pesquisa.
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3 Resultados e Discussdo

Tomando como base a prospeccao tecnolégica em base de patentes (Tabela 1), observou-se
um grande nimero de patentes utilizando os termos “hop OR hops” (38.590) e uma quantidade
bem menor quando combinado com outros termos (1.733 e 742). Com base nos documentos
encontrados, observa-se que o termo “hop” pode ser utilizado com referéncia ao lapulo, mas
também com referéncia a outros termos (uma vez que pode ser utilizado como verbo ou subs-
tantivo) que remetem a tecnologias outras que fogem ao escopo deste estudo.

Ao restringir a busca a aplicagdo em bebidas e cervejas, verificou-se uma predominancia
de patentes em comparacao a producao de artigos. Esse fato é explicado pelo grande interesse
comercial e pela aplicacdo industrial sobre as tecnologias desenvolvidas, além do fato de a
indistria anteceder a pesquisa.

Tabela 1 - Pesquisa de patentes utilizando o Orbit e artigos cientificos utilizando o sitio Web of Science
no periodo de 2000 a 2019 com as palavras-chaves selecionadas

Palavra-chave Operador Palavra-chave R?::?;Z:; an Re;l:)l:aa(::i:(:lssca
(hop OR hops) - - 38.590 73.968

(hop OR hops) AND beer 1.733 1.060

(hop OR hops) AND (beverage OR drink) 742 205
RD'been”  OR  (beerage OF drink) 2225 1140

Fonte: Orbit (2020) e Web of Science (2020)

A Figura 2 apresenta o nimero de patentes depositadas por ano de publicagéo para as
combinacbes dos termos 2 e 3 da Tabela 1, com 2.225 resultados. Observou-se um pequeno
aumento ao longo dos anos do nimero de patentes nos ultimos 20 anos. A variacao destoante
no numero de patentes em 2010 e 2011 é resultado expressado pelo depdsito de um tnico
inventor russo, o Kvasenkov Oleg Ivanovich, apresentando 761 pedidos de patentes com as
palavras-chaves deste artigo no periodo de 2000 a 2019. As patentes apresentadas nesses anos
possuem a mesma data de depésito e ndo foram avaliadas até o momento desta pesquisa. Os
documentos em questao sao receitas e possuem o mesmo titulo, processo de fabricacao de
cerveja escura (Production method of flavoured dark beer, em inglés), e, em suas descricdes dos
resumos, ha a substituicao do insumo adicionado ao processo, sendo que alguns exemplos foram:
nozes, sucos, frutas, temperos, etc. Essas patentes nao possuem relevancia no que se refere a esta
pesquisa, ou seja, nao estao diretamente relacionadas ao lipulo (apenas séo citados os termos,
tendo em vista que o lapulo é elemento fundamental para a fabricacao de qualquer cerveja).
Esse tipo de documento (receitas) nao atende aos requisitos de patenteabilidade brasileira, po-
rém pode atender a legislacao dos paises nos quais foram depositadas. Portanto, os resultados
desta pesquisa excluem as patentes do referido autor, totalizando 1.464 patentes depositadas.
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Figura 2 — Numero de familias de patentes depositadas por ano de publicacao entre 2000 e 2019 com
as palavras-chave ((hop OR hops) AND beer) OR ((hop OR hops) AND (beverage OR drink)) sem (em
preto) e com (em cinza) o inventor Kvasenkov Oleg Ivanovich
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Fonte: Orbit (2020)

Figura 3 - Paises que mais depositaram patentes no periodo de 2000 a 2019 com as palavras-chave
((hop OR hops) AND beer) OR ((hop OR hops) AND (beverage OR drink)) e sem o inventor Kvasenkov
Oleg lvanovich
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Fonte: Orbit (2020)

Desconsiderando os documentos de Kvasenkov Oleg Ivanovich, os paises com nimero
de patentes superior ao mundial sdo: China e Japao (Figura 3). Os nimeros da China (835
patentes depositadas) refletem a maior produgéao de cerveja mundial, com as terceira, sexta e
oitava maiores empresas do ramo cervejeiro, resultado de sua legislacao e de politicas publi-
cas relacionadas a propriedade intelectual do pais (OLIVEIRA et al., 2018). Ja o Japao esta
representado pelas empresas Asahi Breweries e Kirin, que ocupam as sétima e nona posigoes,
respectivamente, das maiores cervejarias e possui 545 patentes depositadas. A Asahi Breweries
é a empresa com mais patentes depositadas, conforme é possivel ver na Figura 4. A terceira
posicao no ranking de patentes depositadas é ocupada pelos Estados Unidos com 421 patentes,
sendo esse pais o segundo maior produtor de cerveja no mundo e maior produtor de lapulo.
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O Brasil encontra-se na oitava posicao em termos de depésitos de patentes, mesmo pos-
suindo a terceira maior producao de cerveja no mundo (LIMA et al., 2017). Segundo Fernandes
et al. (2017), a posicao do Brasil no ranking esté relacionada a uma grande quantidade de tec-
nologias em carater de segredo industrial, como é o caso da maior empresa brasileira do ramo
cervejeiro, AmBev, do conglomerado AB InBev. Ou seja, tecnologias desenvolvidas internamente
e que nao foram depositadas na forma de patentes nao tém como serem contabilizadas. O que
ocorre também com a empresa alema Baarth-Haas Group, a maior do ramo de comercializacao
de lipulo, entretanto, com apenas uma tnica patente depositada.

A correlacao entre mercado cervejeiro, producao de cerveja e depdsito de patentes nao
informa diretamente quanto o pais em questao investe em novas tecnologias no setor, dado
que pode haver investimentos em regime de segredo industrial, nao divulgados publicamente.
A correlacgao se destaca como forte indicativo de que, apesar de as empresas desse nicho indus-
trial ndo depositarem patentes, elas promovem inovacgao e desenvolvimento tecnolégico, visto
o aumento do nimero de produtos, a expansao das marcas e a diversificacao da sua atuacdo
comercial.

Figura 4 - Principais empresas depositantes no periodo de 2000 a 2019 com as palavras-chave ((hop
OR hops) AND beer) OR ((hop OR hops) AND (beverage OR drink)) e sem o inventor Kvasenkov Oleg
Ivanovich
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Fonte: Orbit (2020)

Quatro das cinco primeiras empresas com maior nimero de patentes depositadas sao
as japonesas Asahi Breweries (68), grupo Kirin (59), Sapporo Breweries (51) e Suntory (51)
(Figura 4). Isso indica que os japoneses investem massivamente no desenvolvimento de novas
tecnologias e na protecao por meio de patente nessa area. A relevancia do Japao na area de
propriedade intelectual se destaca nao apenas nesse setor, mas também no ranking dos paises
que mais produzem patentes no mundo. Fernandes et al. (2017) justificam o grande niimero
de empresas asiaticas no topo do ranking baseados em politicas de propriedade intelectual dos
paises do oriente aliadas a cultura de protegéo bastante consolidada.

Entre as 30 empresas com maior nimero de depdsitos, observou-se a presenca de cervejarias
de diversos paises, centros de pesquisa chineses, a PepsiCo, o grupo AB InBev com apenas sete
patentes e a empresa de lipulos neozelandesa (New Zealand Hops). Mostrando que empresas
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de diferentes mercados na area de bebidas e alimentos se interessam e investem na criacao de
equipamentos, processos ou produtos de lapulo.

Avaliando os dominios tecnolégicos ligados a utilizacao de lipulo no mercado de cervejas
e bebidas, verificou-se uma concentracao na area de quimica de alimentos, como esperado,
mas também com bastante relevancia nas areas de biotecnologia, engenharia quimica, quimica
orgéanica fina, farmacéutica, quimica basica de materiais e de manuseamento, conforme mostra
a Figura 5.

Figura 5 - Distribuicao das patentes pela classificacao CIP nas patentes distribuidas com as palavras-
-chave ((hop OR hops) AND beer) OR ((hop OR hops) AND (beverage OR drink))
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Fonte: Orbit (2020)

A Figura 5 traz a distribuicao das patentes por meio da classificagao CIP a partir das pes-
quisas com os termos “lipulo e (bebidas ou cerveja)”. Destaca-se a classificagao AZ23L referente
a producao bebidas nao alcodlicas ou produtos alimenticios, sendo responséavel por 37,74%
das patentes encontradas. Contudo, a utilizacdo da planta para producao de cerveja também
tem parcela significativa, com 12,58%. Mesmo com o aprimoramento da busca para o mercado
cervejeiro, 9,69% foram referentes ao uso terapéutico ou medicinal da planta, distribuida nas
categorias A61K e A61P. Ainda estao representadas as CIPs: embalagens de armazenamento
(B65D) com 8,66%, entre outras categorias que juntas somam 31,33% entre elas, equipa-
mentos de cozinha (A47J com 6,72%), quimica fina (CO7D, 2,08%), outras bebidas alcodlicas
(C12G, 2,82%) e infusao de lupulo (A23F com 5,27%) e laticinios (A23C, 2,56%) e demais
CIPs (16,24%).

Com relacao a prospeccao cientifica, as palavras-chave (hop OR hops) resultaram em 73.968
artigos publicados (como apresentado na Tabela 1). Entao, assim como para a busca por pa-
tentes, restringiu-se ao uso de lipulo a bebidas (com os termos beer, beverage e drink), foram
observados 1.140 artigos publicados envolvendo a utilizacao de lipulo ou seus componentes
relacionados a bebidas.
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A partir da distribuicao de publicagdes cientificas por pais, como apresentado na Figura 6,
observou-se que os Estados Unidos (214) e a Alemanha (185) sao os paises que mais possuem
publicagoes, em concordancia com o que se vé no mercado, em que esses paises detém a maior
producao de lipulo no mundo, sendo a maior empresa do ramo a alema Barth-Haas Group.
Ao analisar quais instituicbes séo as que mais publicaram, verificou-se que a que mais publicou
foi a Universidade Técnica de Munique, seguida pela estadunidense Universidade Estadual do
Oregon. Segundo o Servico Nacional de Estatisticas Agricolas do Departamento de Agricultura
dos EUA, os estados produtores, em ordem crescente, sao: Oregon, Washington e Idaho, todos
no extremo noroeste do pais (EUA, 2018). O que significa que os centros de pesquisa na area
estao em concordancia com a necessidade local e de mercado. Ou seja, onde ha maior cultivo
e comercializacao de lipulo é onde ocorre a maior demanda de pesquisa e producao pelos
centros de pesquisa. O terceiro com mais publicacoes é a empresa japonesa Asahi Breweries,
revelando que a empresa investe no setor de pesquisa e desenvolvimento nao apenas para
patentes, mas também para pesquisas em geral.

Figura 6 — Numero de artigos publicados levantados pelo sitio Web of Science nos anos de 2000 a
2019 pelos 25 paises que mais publicam com as palavras-chave ((hop OR hops) AND beer) OR ((hop
OR hops) AND (beverage OR drink))
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Fonte: Web of Science (2020)

Verificou-se que os paises que mais tém producéao académica sao os com maior industria
cervejeira ou de lipulo. Os Estados Unidos ocupam o primeiro lugar em producao de cerveja
e publicacao de artigos na area pesquisada. A China, segundo lugar na producao de cerveja
mundial, encontra-se em sexto lugar em quantidade de publicagoes (empatado com a Ingla-
terra). O Brasil, terceiro em producao, encontra-se na 16® posicao em termos de publicagoes.
Esse prognéstico aponta novamente questoes como regionalidade para a producao do lapulo,
mercado interno e consumo de cerveja, bem como incentivo e estabelecimento de empresas
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do setor. O Japao, pais com grandes empresas no setor de cerveja, esta na terceira posicao dos
paises que mais publicam, podendo ser forte indicativo de um sistema que alia o setor industrial
com a impulsao das pesquisas no setor.

Destacam-se aqui paises como a Republica Tcheca (5°), Inglaterra (6°), Australia (11°) e
Nova Zelandia (20°) que possuem uma producao de lapulo consideravel, em especial para
lapulos exclusivos, estando ainda Australia e Nova Zeldndia como os maiores produtores do
Hemisfério Sul. Destaca-se também a Bélgica (4°), que possui uma longa histéria cervejeira,
nao so pelas questoes associadas a centros de pesquisa em cervejas, com uma escola cervejeira
prépria, conhecida pela utilizacdo de adjuntos na fabricacao de cervejas, mas também pela AB
InBev (empresa de capital belgo-brasileiro originado da juncao da AmBev com a cervejaria
belga Interbrew), uma das maiores do mercado (LIMA et al., 2017).

A fim de melhor comparar o crescimento de publicacoes cientificas e de patentes, a Figu-
ra 7 traz um grafico comparativo mostrando que ambas tém um crescimento proporcional e
continuo ao longo dos anos, ainda que 2019 tenha tido uma queda no nimero de patentes.
E interessante observar que por ser uma &rea de pesquisa inerentemente mercadolégica, o ni-
mero de patentes depositadas é superior ao de artigos em quase todos os anos. Observou-se,
inclusive, que é muito comum aparecerem empresas do ramo na secao de agradecimentos dos
artigos. Isso porque o desenvolvimento do conhecimento é de interesse mutuo da academia e
de empresas, mostrando uma interagao bastante produtiva para ambos os setores.

Figura 7 — Numero de artigos publicados (em cinza) e de familias de patentes depositadas (em vinho)
nos anos de 2000 a 2019, utilizando as palavras-chave ((hop or hops) AND beer) OR ((hop or hops)
AND (beverage OR drink)) em seu resumo, excluindo-se patentes do inventor Kvasenkov Oleg Ivanovich

140

120

100

80

60 -

40

20 +

Quantidade de documentos

Fonte: Elaborada pelos autores deste artigo com dados de Web of Science (2020) e Orbit (2020)
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3.1 Producgdo de Lupulo no Brasil: espaco para novas tecnologias

O Brasil iniciou recentemente o plantio de lipulo com a adversidade de ser uma planta
adaptada a um local de fotoperiodo maior, ou seja, dias com maior duragao de incidéncia de
raios solares. Com o crescimento das microcervejarias e do mercado cervejeiro como um todo,
esse insumo poderé ser absorvido pelo mercado crescente, porém novas empresas de bene-
ficiamento sao requeridas a fim de melhorar o produto para sua utilizacdo em maior escala.

Jé& ha varios viveiros que fazem a comercializacao de mudas da planta e possuem variedades
adaptadas ao clima brasileiro). Diversos produtores familiares espalhados pelo Brasil iniciaram
suas producbes em pequena escala, pois muitos foram induzidos por cervejarias locais que
querem produzir cervejas com insumos exclusivos de origem brasileira. O Ministério da Agri-
cultura e Pecuéria (MAPA) possibilita o registro de cultivares — nacionais ou importadas — mas
ainda nao criou diretrizes ou regulamentagoes sobre a cultura da planta. Ha hoje 48 cultivares
registrados (MAPA, 2020).

O crescimento no nimero de novas cervejarias no Brasil, em especial das micro e pequenas
empresas é notdrio, o aumento é de 23% ao ano desde 2008 (BRASIL, 2018). Esse crescimento
do nimero de cervejarias aumenta o consumo dos insumos para fabricacao da bebida, em es-
pecial aquelas que se diferem das cervejas convencionais, como uso de madeira (GUIMARAES,
2020) ou dry-hopping (adicao de lapulo na fermentacao ou maturacao da cerveja) (VOLLMER
et al., 2018). Em especial o lipulo, dado que um estilo muito produzido por micro e pequenas
cervejarias é India Pale Ale, que utiliza muito lGpulo em sua fabricacao. Esse aumento no con-
sumo é um impulsionador para a produgao interna de lipulo, principalmente para abastecer
essas cervejarias e proporcionar um menor preco de custo as suas cervejas, utilizacao de produto
mais fresco, bem como um diferencial perante as outras, por possuir insumos locais ou nacio-
nais. Além do mais, outros produtos ja vém sendo desenvolvidos, como a americana HOPS e
a brasileira HOP, ambos utilizando agua gaseificada com adicao de lipulo como saborizante.
Demais produtos como cha, kombucha, entre outros, estdo presentes no mercado.

Em maio de 2018, foi fundada a Associagédo de Produtores de Lupulo (APROLUPULO)
juntamente com a Universidade do Estado de Santa Catarina (UDESC, 2018) com objetivo
de gerar informacbes e fomentar a cultura do lipulo. De acordo com a associagéao, ha pro-
dutores de lapulo nas Regides Sul, Sudeste e Centro-Oeste, conforme indicado na Figura 8
(APROLUPULO, 2020). A Regiao Sul do Pais é a que apresenta maior concentracao de produ-
tores de lupulo (APROLUPULO, 2020) e de cervejarias (BRASIL, 2018).

Além disso, a Regiao Sul é a que apresenta a maior variacao na duracao do dia ao longo
do ano, o que favorece o crescimento da planta, adaptada a um fotoperiodo longo. Foi esse o
motivo que incentivou o cultivo e, com base nos produtores que ja tiveram resultados positivos
e possibilidade de créditos agricolas para a cultura, induziu outros produtores a plantarem e
a estudarem sobre a cultura. De acordo com produtores associados a Aproltpulo, a floracao
em territério nacional é bianual, salvo o Distrito Federal em que a floracao é trianual, ou seja,
superior aquelas de paises temperados em que s6 floresce uma vez ao ano.
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Figura 8 — Numero de produtores de lapulo associados por Estado

60 -
50
40
30

20

Quantidade de Produtores

10

sC RS SP MG PR RJ DF ES RN

Estados

Fonte: Elaborada pelos autores deste artigo com dados de Aproltipulo (2020)

Fazendo um paralelo entre a producao nacional e a dependéncia do mercado interno
na importacao dos produtos e derivados de lapulo, fez-se uma andlise a partir dos dados de
importacéo e de exportacdo da Secretaria de Comércio Exterior do Brasil (MINISTERIO DA
ECONOMIA, 2020) para os ultimos 20 anos. Observou-se que o valor negociado de pellet esta
em ascensao, ainda que sua quantidade tenha se mantido relativamente constante até 2018
quando se verificou um aumento substancial do valor e na quantidade de lGpulo importado.
O valor negociado em flor foi inferior a 60.000 délares e suas quantidades foram inferiores a
11 toneladas, evidenciando a tendéncia do mercado de consumir principalmente o produto
beneficiado. Observando essa tendéncia do mercado aliada ao crescimento de micro e pequenas
cervejarias e aos altos gastos com importacao (39 milhées de délares em 2019), ha a necessida-
de de mais incentivos a pesquisas, a politicas publicas e ao cultivo e beneficiamento da planta,
a fim de poder melhor explorar o produto nacional. Alguns exemplos de incentivos foram o
primeiro Encontro Brasileiro de Pesquisadores e Produtores de Lipulo, o | ENBRALUPULO,
a possibilidade de registro de cultivares da planta no Mapa e a linha de crédito oferecida pelo
Banco do Brasil a produtores do Estado do Rio de Janeiro.
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Figura 9 - Valores (a), em milhares de ddlares, e quantidades (b), em toneladas, importadas (linha
continua, simbolos preenchidos) e exportadas (linha pontilhada, simbolos abertos) de flores de lapulo
in natura (estrela), lipulo moido, em pd ou em pellet (circulo) e lupulina (triangulo) nos anos de 2000 a

2019
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Fonte: Elaborada pelos autores deste artigo com dados do Ministério da Economia (2020)

Tomando como base o cenario atual, é possivel vislumbrar cenarios positivos ao cultivo de
lapulo e a manufatura. O mercado que mais consome ltipulo é o cervejeiro, que se encontra
em amplo crescimento, ou seja, ha espaco para a incluséao de produto nacional de menor custo.
Além disso, com os estudos que estao sendo feitos em campo com os atuais produtores, obser-
va-se a possibilidade de mais florac6es por ano. Enquanto na Alemanha e nos Estados Unidos
a ocorréncia de floracao é uma vez ao ano, no Brasil ja foram relatadas até trés floracoes na
Regiao Centro-Oeste. Esse nimero maior de floracoes, a possibilidade de ampliacdo de &reas de
cultivo e lavouras aptas a produzirem a cultura, o incentivo e o apoio de instituicoes de ciéncia
e tecnologia e financeiras fazem com que o Brasil possua um grande potencial de passar de
importador a exportador de lipulo nos préximos anos, como ja ocorreu com outras culturas.

4 Consideracgoes Finais

O universo cervejeiro é naturalmente mercadolégico e evidenciado por uma producao
académica igual ou inferior ao nimero de patentes depositadas. Como o Brasil importa 98%
do lapulo utilizado na fabricacao da bebida, um produto nacional ndo apenas aumentaria as
riquezas nacionais, mas também impulsionaria diversos setores da economia. Para tanto, é neces-
sario o desenvolvimento de conhecimento e de tecnologias nacionais, além de direcionamento
governamental. Parcerias entre instituicoes de pesquisa e empresas do ramo podem alavancar
o desenvolvimento de conhecimento e de tecnologias. Direcionamento governamental pode
ser feito por meio de diretrizes quanto ao plantio, sua regulamentacéo pelo Mapa e politicas
publicas para a cultura.
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Concluiu-se que o nimero de patentes e de publicagdes cientificas aumentou nos tltimos
anos e que a academia e a industria estdo intimamente ligadas nessa area com varios artigos
agradecendo ou tendo um de seus autores ligados a industria cervejeira. As instituicoes com
maior nimero de artigos foram a Universidade Estadual do Oregon (EUA) e a Universidade
Técnica de Munique (Alemanha), ambas situadas nas maiores regides de producao de lapulo,
mostrando um alinhamento entre produtores, pesquisadores e industria. O Brasil, apesar de ser
o terceiro produtor de cerveja, nao se destaca como produtor de patentes e de artigos.

Destaca-se que o Brasil, ainda que esteja no inicio do cultivo da planta, apresenta gran-
de potencial para ampliar sua producao e ser exportador no futuro, com area para cultivo e
relatos de multiplas floracoes. Essas caracteristicas aliadas a incentivos a pesquisa e ao cultivo
faz com que o Brasil possa produzir e registrar cultivares nacionais com caracteristicas tUnicas e
melhores adaptados ao clima. A producao da planta, por sua vez, favorece o desenvolvimento
de novas tecnologias e abre caminho para uma producao que supra a demanda interna. Isso
poderia reduzir custos com importacao, que atualmente sao mais de 30 milhoes de délares,
e desenvolver a industria nacional. Com o aumento da producao, o Brasil podera passar de
importador a exportador de lapulo.
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